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ZUCCHERO, 20 ANYS
DE GELATS

L'ESCALA

Carrer del Port, 13
Tel. 872201572

Fa dues décades, Josep Pagés i Alicia Llanos van
decidir fer un pas endavant i assumir una gelate-
ria a I'Escala. Era el 2006 i no tenien experiencia en
I'elaboracio de gelats, perd aquella aventura familiar
acabaria convertint-se en 'origen de Zucchero i, pos-
teriorment, de Gelats D’Liri. Avui, els seus fills, Alicia i
Jordi, representen la segona generacié del projecte.
La familia ha mantingut a Zucchero el contacte di-
recte amb el piblic, mentre que el 2020 va traslladar
'obrador a Serra de Dard per ampliar la producci6 i
comengar a elaborar per a altres gelateries, botigues
gurmet i restaurants. La marca D’Liri ha permés por-
tar aquesta manera de fer més enlla de I'Escala, sem-
pre amb el gelat artesa i 'orxata natural com a eixos.
Dues decades després, Zucchero continua vinculada
al paisatge de I'Escala.

PASTISSERIA
SERRA

i7r[E PALAFRUGELL

Plaga Nova, 2
Tel. 972 30 06 40

A la plaga Nova de Palafrugell, Pastisseria Celler Se-
rra conserva una historia que es remunta a 1904,
quan Merce Guitart va obrir una petita drogueria al
centre del municipi. El negoci va evolucionar amb
les generacions seglents: Venanci Serra va estu-
diar pastisseria a Barcelona i, als anys vint, va incor-
porar l'activitat pastissera al local que encara avui
ocupa l'establiment. Amb el temps, la botiga ha anat
ampliant la seva identitat fins a convertir-se en pas-
tisseria, celler i espai gastronomic. Entre les especia-
litats que avui formen part de la seva proposta hi ha
els bunyols de lEmporda, la coca de crema catalana,
el pastis de pomaila Tatin. El celler subterrani reuneix,
a més, més de 1.200 referéncies de vins i destil-lats,
mentre que la botiga incorpora formatges, xarcute-
ria i productes locals.
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VINS I LICORS GRAU

El 2027 sera un any especial: 'empresa de Palafrugell celebrara 50 anys de
trajectoria i ho celebrara amb el suport de '’Ajuntament, que impulsa la seva

candidatura a la Creu de Sant Jordi.

Fundada I'l d’agost de 1977 per Jordi Grau Dillet i Ma-
ria Dolors Segarra Farré, Vins i Licors Grau celebra cin-
quanta anys d’historia a Palafrugell. EI que va néixer
com un negoci familiar s’ha consolidat com una em-
presa arrelada al territori i reconeguda pel sector, amb
la divulgacio i la comercialitzacié del vi com a eixos del
seu projecte. Mig segle després, la casa manté intac-
te el vincle amb el municipi i ha fet de la cultura del
vi una de les seves senyes d’identitat. La seva trajec-
toria I'ha transformada en un referent del sector a tot
'Emporda. Avui disposa d’una de les grans vinoteques
especialitzades de la zona, amb 12.000 referéncvies
totals i més de 2.000 de vi catala. Prop de 400 co-
rresponen a una quarantena de cellers de la DO Em-
porda, una mostra del compromis de la casa amb els
productors locals i amb la qualitat del vi del territori.
La seva activitat combina la distribucio, la venda espe-
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cialitzada i la divulgacié de la cultura del vi, tres ves-
sants que s’han reforgat matuament i que han conver-
tit lempresa en un punt de trobada per a professionals
de la restauracio, aficionats i visitants. La celebracio
arriba, a més, amb un reconeixement institucional des-
tacat. UAjuntament de Palafrugell ha acordat impul-
sar la candidatura de 'empresa a la Creu de Sant Jordi
2027, la distincid que atorga la Generalitat de Cata-
lunya a persones i entitats que han fet una contribu-
ci6 rellevant a la defensa de la identitat de Catalun-
ya. Amb aquest gest, el consistori vol posar en valor la
seva trajectoria i la seva aportacié econdmica, cultural
i social al municipi. Amb aquest aniversari, Vins i Licors
Grau mira enrere amb orgull i endavant amb la volun-
tat de continuar donant a conéixer el vi catala i de se-
guir sent un actor clau del teixit empresarial i cultural
de Palafrugell.



